
 

24 a 26 maio | 2016 
 
UTAD 

PROGRAMA 
 

TERÇA-FEIRA, 24 DE MAIO 
 

 09:00 Roteiro de Boas Vindas Encontro na Praça do Município 

 12:00 Almoço Livre Restaurantes na cidade de Vila Real 

 14:00 Visita Guiada à Cidade de Vila Real Encontro na Praça do Município 

 17:30 Registo Átrio do Edifício das Ciências Florestais 

 18:00 Sessão de Abertura Auditório das Ciências Florestais 

 18:30 Sessão Plenária I Auditório das Ciências Florestais 

 19:30 Manifestação Cultural: Grupo de Cantares Aléu Auditório das Ciências Florestais 

 20:00 Jantar Refeitório de Codessais da UTAD 

 21:30 Roteiro Turístico Encontro no Refeitório de Codessais da UTAD 
 

QUARTA-FEIRA, 25 DE MAIO 
 

 09:00 Sessão Plenária II Auditório das Ciências Florestais 

 10:00 Coffee break Átrio do Edifício das Ciências Florestais 

 10:30 Sessões Paralelas A Edifício do Polo II da ECHS 

 12:30 Almoço Refeitório Quinta de Prados da UTAD 

 14:00 Sessão Plenária III Auditório das Ciências Florestais 

 15:30 Sessões Paralelas B Edifício do Polo II da ECHS 

 17:00 Coffee break Átrio do Edifício das Ciências Florestais 

 17:30 Sessão Plenária IV Auditório das Ciências Florestais 

 20:00 Jantar do Congresso  Restaurante Panorâmico da UTAD 
Manifestação Cultural: Grupo de Pauliteiricos de  

Mogadouro; Rancho Folclórico S. Domingos de Gravelos 

 22:00 Roteiro Turístico Partida do Restaurante Panorâmico da UTAD 
 

QUINTA-FEIRA, 26 DE MAIO 
 

 09:00 Sessão Plenária V Auditório das Ciências Florestais 

 10:00 Coffee break Átrio do Edifício das Ciências Florestais 

 10:30 Sessões Paralelas C Edifício do Polo II da ECHS 

 12:30 Almoço/Encerramento Restaurante JB 

 13:50 Ponto de encontro para visita MacDonalds (junto rotunda UTAD) 

 14:00 Programa Social Visita ao Douro Vinhateiro Património da Humanidade  
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PROGRAMA DETALHADO DAS SESSÕES 

 
TERÇA-FEIRA, 24 DE MAIO 

09:00 | 12:00 ROTEIRO DE BOAS VINDAS (Praça do Município) 

Roteiro da Natureza 

 Visita ao Parque Natural do Alvão 

Roteiro “Doces da Bila” 

 Experiência de fabrico e prova de doces típicos na Casa Lapão 

 

14:00 | 17:00 ROTEIROS DO PATRIMÓNIO, DOS SABERES E 
SABORES DA BILA (Praça do Município) 

Percurso pelo Centro Histórico de Vila Real 

Exposição de Barro de Bisalhães  

Prova de produtos típicos 

 

18:00 | 18:30 SESSÃO DE ABERTURA (Auditório de Ciências Florestais) 

António Fontainhas Fernandes | Reitor da UTAD 

Sônia de Souza Mendonça Menezes | UFS/GRUPAM 

Renata Menasche | UFPel/GEPAC 

Ana Isabel Novo de Barros | UTAD/CITAB 

Christopher Gerry | UTAD/CETRAD 

 

18:30 | 19:30 SESSÃO PLENARIA I (Auditório de Ciências Florestais) 
Alimentação e Cultura 

Moderador: Artur Cristóvão | UTAD/CETRAD 

 Maria Manuel Valagão | Universidade Nova de Lisboa 

A MODERNIDADE DAS TRADIÇÕES ALIMENTARES E O FUTURO DO PASSADO 

 Renata Menasche | Universidade Federal de Pelotas 

COMIDA ENQUANTO PATRIMÔNIO 
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QUARTA-FEIRA, 25 DE MAIO 

09:00 | 10:00 SESSÃO PLENARIA II (Auditório de Ciências Florestais) 
Tradição e Inovação no Consumo de Alimentos 

Moderador: Xerardo Pereiro | UTAD/CETRAD 

 Nídia Braz | Universidade do Algarve 

DAS MEMÓRIAS À INOVAÇÃO – PRODUÇÃO, PESCA E CONSUMOS DE PEIXE NO ALGARVE 

 Sônia de Souza Menezes | Universidade Federal de Sergipe 

DA TRADIÇÃO À REINVENÇÃO: SABERES E FAZERES NA PRODUÇÃO DE ALIMENTOS COMO 
ESTRATÉGIA DE REPRODUÇÃO SOCIAL 

 Paulo Vaz | Escola de Turismo e Restauração do Douro 

COMO FAZEMOS DO TRADICIONAL CONTEMPORÂNEO… 
 

10:30 | 12:00 SESSÕES PARALELAS A  

Sessão Paralela A1 (Sala 1.16, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Ana Barros | UTAD/CITAB 

 Jaqueline Barreto; Meri Bezzi; Ligian Gomes; Ricardo Neto: 

A CADEIA PRODUTIVA DA MAÇÃ: DO TRADICIONAL AS NOVAS PERSPECTIVAS DE 
PRODUÇÃO EM SÃO JOAQUIM/SC/BRASIL 

 Mariane Priesnitz; Angela Dullius; Jonas Fabris; Suzana Russo: 

ALIMENTAÇÃO SAUDÁVEL E SUSTENTABILIDADE: UMA PROPOSTA DE HORTAS PARA 
ESCOLAS PÚBLICAS 

 Ana Pereira; Celeste Antão; Maria Veiga-Branco; Filomena Sousa: 

CIÊNCIA E TRADIÇÃO: PÃO, ÁGUA E VINHO NA ALIMENTAÇÃO 

 Vitor Martins; M. Cruz; I. Ferreira; M. Coimbra: 

ESTRUTURA E ATIVIDADE IMUNOESTIMULADORA DOS POLISSACARÍDEOS PRESENTES EM 
EXTRATOS AQUOSOS DE INFLORESCÊNCIAS SECAS DE P. TRIDENTATUM 

 Celeste Antão; Ana Pereira; Maria Veiga-Branco; Filomena Sousa: 

EXCESSOS ALIMENTARES E SAÚDE: O QUE DIZEM OS PROVÉRBIOS 

Sessão Paralela A2 (Sala 1.17, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Martín Ullate | Universidad de Extremadura 

 Maria José Araújo: 

AROMAS E SABORES DA NOITE MAIS LONGA DO PORTO: O SAGRADO E O PROFANO NAS 
FESTAS DE SÃO JOÃO 

 Hosana Cimadon; Cleber Prodanov; Claudia Schemes: 

COMIDA COMO CULTURA: A FESTA DE NOSSA SENHORA DO ROSÁRIO EM FARIA LEMOS-
BENTO GONÇALVES - SUL DO BRASIL 

 Maria Regina Rocha: 

DA FESTA FAMILIAR AO ESPETÁCULO: O ANIVERSÁRIO INFANTIL ENTRE PERMANÊNCIAS 
E ALTERAÇÕES 
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 Esther Katz; Elaine Moreira; Marie Fleury; Pascale de Robert: 

VALORIZAÇAO DAS CULINÁRIAS INDÍGENAS NAS AMÉRICAS: FESTAS, FEIRAS E FESTIVAIS 

 Sttefanie Escobar-López; Ivonne Vizcarra-Bordi; Humberto Thomé-Ortiz; Angélica 
Espinoza-Ortega: 

MERCADOS Y TIANGUIS DE ALIMENTOS ORGÁNICOS EN EL CENTRO DE MÉXICO: UNA 
OPCIÓN DE DESARROLLO ECONÓMICO Y SOCIAL 

Sessão Paralela A3 (Sala 1.18, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Luzia Oca | UTAD/CETRAD 

 Luana Oliveira; Hellen Kato: 

A DIVERSIDADE CULTURAL DA GASTRONOMIA DE PALMAS-TO REPRESENTADA NA SUA 
FEIRA DA 304 SUL 

 Regina Perrotta; Fabíola Caielli: 

A HERANÇA DO BACALHAU NO BRASIL: PIRARUCU SALGADO 

 Ricardo Neto; Meri Bezzi; Jaqueline Barreto; Ligian Gomes: 

A INFLUÊNCIA DO RESTAURANTE PORTUGUÊS AUGUSTO NA CULINÁRIA DE SANTA 
MARIA/RS/BRASIL 

 Berenice von Dentz: 

A PRODUÇÃO ARTESANAL DE ALIMENTOS TRADICIONAIS EM MUNICÍPIOS DA GRANDE 
FLORIANÓPOLIS (SC): ENTRE A TRADIÇÃO E A INOVAÇÃO 

 Paulo Assunção: 

SABORES DAS TERRAS TROPICAIS: PRAZER E ESTRANHEZA NOS RELATOS DOS VIAJANTES 

 Pedro Fernandes; Dulcineia Wessel; Manuela Coimbra; Susana Cardoso: 

SUBPRODUTOS AGROINDUSTRIAIS – UMA NOVA FONTE DE INGREDIENTES FUNCIONAIS 

Sessão Paralela A4 (Sala -1.19, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Carlos Marques | UTAD/CETRAD 

 Luísa Martins: 

MEMÓRIA DO QUOTIDIANO ALIMENTAR DE UMA VILA DO BARROCAL ALGARVIO NO INÍCIO 
DO SÉCULO XX. O CASO DE LOULÉ 

 Fátima Zan; Maria Aparecida Paranhos; Luís Tibério; Suzana Russo: 

O LEGADO DOS INDIOS GUARANI NA REGIÃO MISSIONEIRA (BRASIL): RESGATE DOS 
CONHECIMENTOS TRADICIONAIS NA PRODUÇÃO DE ERVA- MATE 

 Jaqueline Santos; Renata Menasche: 

SISTEMA DE PRODUÇÃO DO QUEIJO DO SERRO: TRADIÇÃO EM MOVIMENTO 

 Aline Crespe; Célia Silvestre: 

TEKOHA, NHANDE REKO, KOKUE: O TERRITÓRIO COMO CONDIÇÃO PARA A PRODUÇÃO 
DE ALIMENTOS E DO MODO DE VIDA BOM E BELO ENTRE OS GUARANI E KAIOWÁ 

 Frederico Toscano: 

UM BREVE OLHAR SOBRE A HISTÓRIA E SEU PAPEL NOS ESTUDOS DA ALIMENTAÇÃO NO 
BRASIL 
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14:00 | 15:00 SESSÃO PLENARIA III (Auditório de Ciências Florestais) 
Alimentos, Saúde e Segurança Alimentar 

Moderador: Ana Barros | UTAD/CITAB 

 José Maria Tallon | Nutricionista 

ALIMENTOS E BALANÇA: MITOS E REALIDADES 

 Mónica Truninger | Universidade de Lisboa 

SEGURANÇA ALIMENTAR: CRISES, ROTINAS E MUDANÇA NA VIDA QUOTIDIANA 

 Fabiana Thomé Cruz | Universidade Federal Rio Grande do Sul 

ENTRE A ESCASSEZ E A ABUNDÂNCIA: MUDANÇAS E TENDÊNCIAS NA PRODUÇÃO E 
CONSUMO DE ALIMENTOS 

 

15:30 | 17:00 SESSÕES PARALELAS B 

Sessão Paralela B1 (Sala 1.16, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Carlos Fonseca | UTAD/CETRAD 

 Nicole Benemann: 

CONTINUIDADES E RUPTURAS NA GASTRONOMIA: O CASO MASSIMO BOTTURA EM CHEF`S 
TABLE 

 Ana Rita Inácio; Ana Maria Gomes; Jorge Saraiva: 

EFEITO DA PASTEURIZAÇÃO POR ALTA-PRESSÃO DE QUEIJO SERRA DA ESTRELA 
DURANTE ARMAZENAMENTO REFRIGERADO 

 Montserrat Soronellas-Masdeu; Yolanda Bodoque-Puerta: 

INICIATIVAS DE REAGRARIZACIÓN Y PRODUCCIÓN ALIMENTARIA EN CATALUÑA. 
CONCIENCIA ECOLÓGICA, IDENTIDAD LOCAL Y RESISTENCIA 

 Thelma Lucchese-Cheung; Gislayne Goulart: 

NOVOS ALIMENTOS PARA ATENDER A DEMANDA POR CONVENIÊNCIA: QUAIS OS 
PRINCIPAIS DETERMINANTES DESSE CONSUMO? 

 Santiago Amaya Corchuelo; José Marcos Froehlich; Mario Fernández Zarza: 

USO DE TRADICIONES CULTURALES ALIMENTARIAS PARA LA PROMOCIÓN DE PRODUCTOS 
CON MARCAS DE CALIDAD CERTIFICADA 

Sessão Paralela B2 (Sala 1.17, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Xerardo Pereiro | UTAD/CETRAD 

 Sônia Menezes: 

ALIMENTOS TRADICIONAIS COMERCIALIZADOS NAS FEIRAS DO SERTÃO SERGIPANO: 
TRADIÇÃO, IDENTIDADE E TERRITORIALIDADE 

 Márcia Mielke: 

FEIRAS LIVRES E O TURISMO: REVELANDO A CULTURA REGIONAL 

 Maria Augusta Vargas; Edivaldo Oliveira: 

GEOGRAFIA DA CULINARIA: OS NATAIS DOS ANOS 1960 NO SERTÃO DE SERGIPE/BRASIL 
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 Hellen Kato; Luana Oliveira: 

O ALMOÇO DO CÍRIO DE NOSSA SENHORA DE NAZARÉ EM BELEM DO PARÁ: UMA 
EXPERIÊNCIA CULTURAL E GASTRONÔMICA 

 Robertta Gomes; Sônia Menezes: 

SABORES CONSUMIDOS NOS FESTEJOS JUNINOS: TRADIÇÃO ENRAIZADA NO MUNICÍPIO 
DE ESTÂNCIA/SE 

Sessão Paralela B3 (Sala 1.18, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Timothy Koehnen | UTAD/CETRAD 

 Rafaela Vendruscolo; José Froehlich; Caroline Ceretta: 

A POTENCIALIDADE OCULTA DO QUEIJO COLONIAL DA QUARTA COLÔNIA/RS/BRASIL 

 Carolina López-Rosas; Ivonne Vizcarra-Bordi; Verónica Barrera-García; Angélica Espinoza-
Ortega: 

EL MEZCAL DE PROCESAMIENTO ANCESTRAL: LA BEBIDA ESPIRITUAL TRADICIONAL Y 
AUTÉNTICA DE MÉXICO 

 Daniel Silva; Cleber Prodanov; Claudia Schemes: 

IDENTIDADES GASTRONÔMICAS: A IMIGRAÇÃO ALEMÃ NO RIO GRANDE DO SUL/BRASIL E 
SUAS CONTRIBUIÇÕES 

 Sandro Cobello: 

O ENOTURISMO COMO FATOR DE RESGATE DA VITIVINICULTURA E RESSIGINIFAÇÃO DAS 
PAISAGENS EM SÃO ROQUE-SP-BRASIL 

 Raquel Guiné: 

OS DOCES TRADICIONAIS PORTUGUESES COMO IDENTIDADE CULTURAL E VALORIZAÇÃO 
GASTRONÓMICA: AVALIAÇÃO DA TEXTURA EM ‘CASTANHAS DE OVOS DE VISEU 

Sessão Paralela B4 (Sala -1.19, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Veronique Joukes | UTAD/CETRAD 

 Annelise Fernandez; Silvia Baptista: 

A BANANA, O BANANEIRO E O LUGAR: A RESSIGNICAÇÃO DE IDENTIDADES TERRITORIAIS 
A PARTIR DE MERCADOS ORGÂNICOS E AGROECOLÓGICOS 

 Maria Aparecida Paranhos; Fátima Zan; Luís Tibério; Suzana Russo: 

A CARIJADA, O RESGATE E A PRESERVAÇÃO DA CULTURA E IDENTIDADE MISSIONEIRA 

 Alessandra Matte; Paulo Waquil; Sergio Schneider: 

AS CONVENÇÕES NOS MERCADOS DA PECUÁRIA FAMILIAR: O CASO DO TERRITÓRIO ALTO 
CAMAQUÃ 

 Antonio Pirra; Mila Abreu; Rui Neto: 

CONTRIBUIÇÃO PARA A ELABORAÇÃO DE UM “ROTEIRO DOS LAGARES PRÉ-HISTÓRICOS 
DO CONCELHO DA MÊDA” 

 David Arista; René Rivera: 

ENTRE LA TRADICIÓN Y LA COMERCIALIZACIÓN. LOS AVATARES DE LA PRODUCCIÓN DE 
MEZCAL EN OAXACA, MÉXICO 
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17:30 | 19:30 SESSÃO PLENARIA IV (Auditório de Ciências Florestais) 
Sessão Apresentação de Livros 

Moderador: Ana Alexandra Marta-Costa | UTAD/CETRAD 

ALGARVE MEDITERRÂNICO: TRADIÇÃO, PRODUTOS E COZINHAS  

 Autor: Maria Manuel Valagão 

 Apresentação: José Portela | UTAD/CETRAD 

SABERES E SABORES DA COLÔNIA: ALIMENTAÇÃO E CULTURA COMO ABORDAGEM PARA 
O ESTUDO DO RURAL 

 Organização: Renata Menasche 

 Apresentação: Artur Cristóvão | UTAD/CETRAD 

 

 

QUINTA FEIRA, 26 DE MAIO 
 

09:00 | 10:00 SESSÃO PLENARIA V (Auditório de Ciências Florestais) 
Sessão CULINART GROUP - Alimentação e 
Gastronomia como atractivos turísticos 

Moderador: Luís Costa | RTP Internacional & Revista WINE – A Essência do Vinho 

 Chef Renato Cunha | Restaurante Ferrugem 

 Alberto Tapada | AETUR 

 Rui Fraga | HTDOURO 

10:30 | 12:00 SESSÕES PARALELAS C 

Sessão Paralela C1 (Sala 1.16, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Fabiana Thomé da Cruz | GEPAC-GRUPAM/UFRGS 

 Emilio Carral V.; X. Carlos Carreira; Breogão M. Vila; Elias Torres Feijó: 

A INTER-RELAÇÃO ENTRE GASTRONOMIA, CULTURA, TURISMO E COMÉRCIO LOCAL EM 
SANTIAGO DE COMPOSTELA. PRIMEIROS RESULTADOS 

 Xerardo Pereiro; Luís Tibério: 

ALIMENTAÇÃO E TURISMO EM VILA REAL: O PAPEL DOS RESTAURANTES 

 Fabiana Thomé da Cruz: 

GÊNERO, RENDA E CONHECIMENTO NA PRODUÇÃO DE QUEIJOS ARTESANAIS NO RIO 
GRANDE DO SUL/BRASIL 

 Geni Sato: 

PARCERIAS ENTRE CHEFS E PRODUTORES DE ALIMENTOS NO VALE DO PARAÍBA, BRAZIL 

 Maria Regina Souza; Cléverson Milagres; Claúdia Pinto; Glória Caixeta: 

ORA-PRO-NOBIS COMO ATRATIVO TURÍSTICO: TRAJETÓRIA DA CRIAÇÃO E DIMENSÃO 
ORGANIZACIONAL DE UMA INOVAÇÃO 
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Sessão Paralela C2 (Sala 1.17, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Renata Menasche | GEPAC/UFPel 

 Luciana Wilm: 

ENTRE O RIO E A ESTRADA: NOTAS SOBRE UM BOM AÇAÍ EM BELÉM DO PARÁ 

 Ligian Gomes; Meri Bezzi; Jaqueline Barreto; Ricardo Neto: 

GEOGRAFIA CULTURAL: O RESGATE E A INFLUÊNCIA DA CULTURA ALEMÃ NA 
ORGANIZAÇÃO ESPACIAL DO MUNICÍPIO DE FELIZ/RS/BRASIL 

 José Silva; Sônia Menezes: 

NO CAMINHO DE JUAZEIRO: A SIMBOLOGIA DA COMIDA NA IDENTIDADE DOS ROMEIROS 
DE PORTO DA FOLHA – SERGIPE/BRASIL 

 Andréa Witt; Magna Magalhães; Paulo Moreira: 

PELA GRAÇA DE NOSSA SENHORA DO ROSÁRIO: O PAGAMENTO DE PROMESSA DOS 
TEIXEIRAS EM MOSTARDAS (BRASIL/RS) 

Sessão Paralela C3 (Sala 1.18, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Fátima Zan | UFS/SE 

 Elsa Feder; Celia Dias: 

A POLENTA HOSPITALEIRA DOS ITALIANOS NA HISTÓRIA DO BRASIL 

 Gislene Haubrich; Claudia Schemes; Ernani Freitas: 

IDENTIDADE, CULTURA E ALIMENTAÇÃO: INTERFACES DISCURSIVAS NO MANUAL DO 
SLOW FOOD BRASIL 

 Marilda Silva: 

O KOCHKÄSE COMO PRODUTOR DE IDENTIDADE, SAÚDE E RENDA ENTRE AGRICULTORES 
FAMILIARES DO VALE DO ITAJAÍ (SC) 

 Ludimila de Miranda Rodrigues Silva; Cláudio Henrique do Nascimento; José Antônio Souza 
de Deus; Marly Nogueira: 

OS ALIMENTOS TRADICIONAIS NA CONSTRUÇÃO IDENTITÁRIA QUILOMBOLA DO VALE DO 
JEQUITINHONHA/MINAS GERAIS - BRASIL: UM OLHAR SOBRE A MEMÓRIA E VIVÊNCIA 
ALIMENTAR DA COMUNIDADE AFRODESCENDENTE DE ALTO DOS BOIS 

 Leonardo Granados Rojas: 

POLITICAS PÚBLICAS PARA LA VALORIZACION, PROTECCIÓN Y PROMOCIÓN DE 
PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS TRADICIONALES EN COSTA RICA 

Sessão Paralela C4 (Sala -1.19, Edifício do Polo II da ECHS) 

Moderador: Sônia Menezes | GRUPAM/UFS 

 Rossano Bastos; Mila Abreu; Tâmyris Jaffe: 

A ESTRATÉGIA DO REGISTRO DE ALIMENTOS ENQUANTO PATRIMÔNIO CULTURAL 
IMATERIAL: O CASO DO BRASIL 

 José Reis; Paulo Martins: 

A HISTÓRIA DE UMA GARRAFA DE VINHO DA REGIÃO DOS VINHOS VERDES 

 Ariza Rocha; Luselma Sousa: 

RAPADURA: A TRADIÇÃO DO DOCE E O VALOR NUTRICIONAL NA DIETA ALIMENTAR DO 
BRASILEIRO 
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UID/SOC/04011/2013 

UID/AGR/04033/2013 

 Lorena Betancourt-Espinoza; Francisco Herrera-Tapia; Alejandro Ramos-Chávez; Angélica 
Espinoza-Ortega: 

ESTUDIO DE DOS TERRITORIOS EN PUEBLA, MÉXICO PARA LA IMPLEMENTACIÓN DE UN 
SELLO DISTINTIVO DE CALIDAD PARA LA TUNA ROJO VIGOR (Opuntia ficus-indica L. 
Mill.) 

 

14:00 | 20:00 PROGRAMA SOCIAL  
Visita ao Douro Vinhateiro | Património Mundial da 
UNESCO  

Miradouro de São Leonardo da Galafura 

Museu do Douro (Peso da Régua) 

Passeio de barco no Rio Douro (Pinhão) 

Visita a quinta vitivinícola com prova de vinhos 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           

 


